
MENU
SPÉCIAL SAINT-VALENTIN

A P É R I T I F
SAUMON LABEL ROUGE D’ECOSSE AU YUZU,

CROUSTILLANT DE RIZ AUX ÉPICES

A M U S E - B O U C H E  V É G É T A L
DÉCLINAISON DE LÉGUMES OUBLIÉS EN

DIFFÉRENTES TEXTURES

E N T R É E
TERRINE PRESSÉE DE FOIE GRAS DE CANARD 

DE MEUSE MI-CUIT
CONDIMENT AU CÉLERI ET CHOCOLAT BLANC

VALABLE LE VENDREDI 14 ET LE SAMEDI 15 FÉVRIER AU DÎNER

79€ TTC

108€ TTC AVEC 1 COUPE DE CHAMPAGNE, 3 VERRES DE VIN

10CL EN ACCORD, BOISSONS CHAUDES, EAUX MINÉRALES)

D E S S E R T

FILET DE BŒUF DE LORRAINE, PARFUM DE
POIVRE VERT, CRÉMEUX DE NAVET À LA

SARRIETTE ET SALADE DE LÉGUMES CRUE

P O I S S O N
TATAKI DE THON, GINGEMBRE ET CITRONNELLE,

SÉSAME, THÉ MATCHA

TOUT CHOCOLAT

MARIAGE AUTOUR DE LA PASSION ET 
DE LA NOIX DE COCO

P R É - D E S S E R T

V I A N D E

PRIX NETS EN EUROS TOUTES TAXES COMPRISES



SÉJOUR
SPÉCIAL SAINT-VALENTIN

C H A M B R E  D O U B L E  A V E C
P E T I T - D É J E U N E R

350 € TTC*

POUR DEUX PERSONNES

D Î N E R  
E N  A C C O R D  M E T S  &  V I N S

Notre  menu spéc ia l  

QUELQUES SURPRISES VOUS ATTENDRONT

À VOTRE ARRIVÉE EN CHAMBRE ! 

VALABLE LE VENDREDI 14 ET LE SAMEDI 15 FÉVRIER AU DÎNER

*TAXES DE SÉJOUR INCLUSES

PRIX NETS EN EUROS TOUTES TAXES COMPRISES


